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SOSISLI YORKSHIRE PUDING

450 g AYTAG - PILIG KOKTEYL SOSIiS
2 yemek kagsigi misirdzi yagi

1 su bardagi un

2 adet yumurta

3/4 su bardagi sut

3/4 su bardagi su

Tuz

1 dal taze feslegen yapragi

1 adet limon (dilimlenmig)

1 AYTAG - PILIC KOKTEYL SOSIS [lleri iki cm kaliniginda dilimleyin. Derin bir kare tepsiye dizin.
2 Uzerlerine misirdzl yagdini siiriin. Onceden isitiimis 220 derece firinda 10 dakika pisirin.

3 Bu arada Yorkshire pudding igin unu ve tuzu bir kapta karstirin.

4 Ortasini havuz seklinde agin. Yumurtalari kirin.

5 Sdtiin yarisini ekleyin, tahta kasikla iyice karistirin.

6 Kalan sitii ve suyu ekleyin, piirlizsiiz bir kivam alana dek karigtirmaya devam edin.

7 Hamuru AYTAG - PILIGC KOKTEYL SOSIS [Zlerin (izerine dokun.

8 Ayni firnda 20-30 dakika daha pigirin.

9 Fesle@en serpin ve limon dilimleriyle birlikte servis yapin.
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