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SOSISLI YAZ SALATASI

8 sosis

4 corba kasigi limon suyu (taze sikilmig)

2 ¢orba kagsigi natirel zeytinyad

1 tath kirmizi biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, yaklasik 5 mm boyunda dogranmig)
1/2 salatalik (¢cekirdekleri temizlenip, iri cubuklar halinde kesilmig)

1/2 kG¢Uk kirmizi sogan (dogranmis)

1 1/2 gorba kasigi maydanoz (dogranmig)

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

8 marul (ya da yesil salata) yapragi (yikanip, kurulanmig)

8 limon dilimi

Bir salata k&sesine limon suyunu bosaltip, zeytinyagini bir ¢atalla ¢irparak ekleyin. Haglanms ve dilimlenmis
sosisleri, tath biber parcalari, salatalik gubuklari, kirmizi soganlar, 1 1/2 ¢orba kasidi maydanoz ve karabiberi
ekleyip, karistirin. Sonra kasenin Ustind kapatip, buzdolabina kaldirin ve ara sira karigtirarak, salatayi en az 2
saat sogutun. Marul (ya da yesil salata) yapraklarini 2'ser 2'ser bir diz tabada yayin. Kaseyi buzdolabindan alip,
salatayi kasikla yapraklarin Ustlne yerlestirin. Her tabagi 2 limon dilimiyle sUsleyip, servis yapin.
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