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SOSISLI YABAN MANTARLI FUSILLI

Yarim paket fusilli makarna

2 yemek kasigi tereyagi

10 adet mantar _

4 adet AYTAC DANA SOSIS
4 yemek kasigi zeytinyagi

5 yemek kagidi krema

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Makarnay! paketin Uzerindeki tarife uygun sekilde pisirin.

2 Mantarlari ince gekilde kiyin ve ayri bir tencerede 5 dakika tereyaginda sote edin.

3 AYTAGC DANA SOSIS leri yarim cm kalinliginda dograyin. Tencereye ekleyin ve sotelemeye devam edin.
4 Kremayi ilave edin ve yaklasik 4 dakika pigirin.

5 Tuz, ¢ekilmis tane karabiber serpin.

6 Makarnay! servis tabaklarina paylagtirin.

7 Uzerine hazirladiginiz AYTAG DANA SOSIS li yaban mantarl karigimi ekleyin.

8 Servis yapin.
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