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SOSISLI VOLOVAN

5 adet sosis,

2 adet domates

2 adet sivri biber

1 tath kasidi salca,

1 cay kasigdi hardal

1 corba kasigi siviyag

icini Hazirlamak igin:

Sosisleri halka seklinde dograyin. Domatesleri kiip seklinde dograyin.

Biberleri ince kiyin. Biberleri siviyagda kavurup, sosisleri ekleyin. Biraz kavrulunca salga, hardal, domatesleri
ekleyip biraz su ilavesiyle pigirin.

Suyu koyulastiginda kekik, tuz, karabiber ekleyip atesten alin. Milféy kaselerinin i¢ine karisimdan doldurup,
kasar rendesi serpip, firinda peynirler eriyinceye kadar 3 dakika pisirip servis yapin.

Milfdy hamurlarini su bardag ile keserek 12 adet daire ¢ikarin. Yuvarlak hamurlardan 6 tanesinin ortasini daha
kiicUk bir bardak ile keserek halka gekline getirin. Hamurlarin Gizerine yumurta sarisi surin. Daire geklindeki
hamurlari firnn tepsisine yerlegtirin. Uzerine halka seklindeki hamurlar koyun Uzerine catalla birkag delik acin.
Onceden 200°C isitilmis firnda hamurlar kase seklini alincaya kadar pisirin.
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