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SOSISLI VE PIRASALI BARILLA LAZANYA

1 paket Barilla Lazanya

4 prrasa (yapraklari ile beraber)

450 g baharatl sosis

4 adet prrasa 2 yemek kagsigi natlrel sizma zeytinyagi
4 kase sut

4 yemek kagigi un

4 yemek kasigi tereyagi

2/3 kase rendelenmig Parmesan peyniri

Pirasalari temizleyin ve kiiglk ki¢iik dograyin. Sosisleri zeytinyag ile bir tavanin igine alin ve koyulasana kadar
5 dk. pigirin.

Pirasayi da ekleyin ve 5 dk. daha pisirin. Tavay! ocaktan alin.

Orta boy bir tavada tereyagini eritin. Unu ekleyin ve 3 dk. kadar karistirarak pisirin.

Sitl yag ve un karigimina yavas yavas ve karigtirarak ekleyin. Devamli olarak karistirin ve 5 dk. boyunca
kaynayana kadar pigirin. Besamelinizin kivamini biraz sivi tutmaya 6zen gdsterin.

Ardindan sosis ve pirasa karigsimini besamel sosa ekleyin. Tatlandirmak igin tuz ve karabiber ekleyin.

25x35 cm. boyutlarindaki tepsiye kigik bir miktar besamel sos koyun.

4 adet Lazanya yapragi kullanarak toplamda 4 kat olusturun ve her katin igine 1/4 miktarda sos karigsimi koyun.
En Ust kata da sos ekleyerek katlari tamamlayin. En Ustline Parmesan peyniri serpin. 175°C firnda 20 dk.
boyunca pigirin.

Finndan ¢ikardiktan sonra servis etmek igin 10 dk. bekleyin.
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