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SOSISLI VE PEYNIRLI MAKARNA

1 paket makarna

3 corba kasiJi yag

4-5 adet sosis

1 bardak kadar ufalanmig tulum peyniri
1 corba kasigi salca

2-3 taze sogan

2-3 sivri biber

1/2 bagd maydanoz

Tuz

Karabiber

ince kiyllmis sodanla, biberi kavurduktan sonra ince dilimler halinde kesilmis sosisleri tencereye atin. Salcayi da
ilave edip 4-5 dakika pisirin. Sonra bu karigimi alin, haglanmis makarnaya katin.

Bu arada tulum peynirini (yoksa, beyaz peynir de olabilir) alip, bir bdlimind ilave edin. Makarnayi hafifce
karistinip, birka¢ dakika hafif ateste birakin. Bu da yapildiktan sonra kalan peyniri de tstline dékip, servis yapin.
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