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SOSISLI VE PEYNIRLI DiLIM

4 dilim kepekli ekmek,

2 adet sosis veya sucuk,

2 adet sogan,

1 adet kabak,

1 corba kasigi un,

1 cay kasigi kabartma tozu,

2 tatl kagigi ince kiyllmig maydanoz,
2 adet yumurta,

yarim su bardagi dil peyniri,
tereyagi

Ekmeklerin kenarlarini kesin. Uzerlerine tereyag siiriin. Tereyaglan ste gelecek sekilde, orta boy bir firin
kabina aralik birakmadan dizin. Sosisleri veye sucuklari dilimleyin. Kabagi ve sogani bir kaba rendeleyin.

Sosis veya sucug@a, unu ve maydanozu ilave edip, karistirin. Yumurtalari ve peyniri ekleyip, karistirmaya devam
edin. Karigimi ekmegin Uzerine yayin. 180 dereceli firnda 8 dakika pisirip, servis yapin.
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