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SOSISLI VE PEYNIRLI DiLIM

4 dilim kepekli ekmek )

2 adet AYTAG DANA SOSIS

2 adet sogan

1 adet kabak

1 yemek kagigi un

1 cay kasigi kabartma tozu

2 tatl kagigr ince kiylmig maydanoz
2 adet yumurta

100 g dil peyniri

Tereyagi

Ekmeklerin kenarlarini kesin. Uzerlerine tereyag siiriin. Tereyaglan ste gelecek sekilde, orta boy bir firin
kabina aralik birakmadan dizin. .

Bir kabin icerisine AYTAGC DANA SOSIS&apos;leri dilimleyin.

Kabagi ve sogani rendeleyin.

AYTAGC DANA SOSIS&apos;lere, unu ve maydanozu ilave edip, karistirin.

Yumurtalari ve peyniri ekleyip, karistirmaya devam edin.

Karigimi ekmegin Gzerine yayin.

Onceden isitilmis 180 dereceli firinda 8-10 dakika pisirin.

Servis tabagina alin ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:123912 « adi:Sosisli ve Peynirli Dilim « génderen:kiirdan « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-ve-peynirli-dilim-vt91180
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/sosisli-ve-peynirli-dilim-123912.jpg
http://www.tcpdf.org

