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SOSISLI VE FESLEGENLI PiZzA

Malzeme:

Ic Malzeme igin :

2 adet domates

1 corba kasigi domates salgasi
250 gram mozarella peyniri

5-6 dal feslegen

1 tath kasigi Tuz

1 cay kasigi toz seker

6-7 adet sosis

Hamuru icin :

3,5 su bardagi Bizim Mutfak Un
1 su bardagi su

1 kahve fincani Bizim Mutfak Misirézi Yagi
30 gram Bizim Mutfak Margarin
bir tutam toz seker

1 cay kasigi Tuz

1 tath kasigi yas maya

Pizza hamuru i¢in hamur malzemesinin timind karistirip yumusak bir hamur haline getirin. Hazirladiginiz
hamurun (istiin(i kapatarak yarim saat dinlendirin. i¢c malzeme igin domatesleri rendeleyin, mozzarella peynirini
kliclk kiigtik dograyin, sosisleri zar seklinde dograyip tim malzemeyi bir kapta karistirin. Dinlenmis pizza
hamurunu un serpilmis tezgahin tzerinde acin. Yagl kagit serili firin tepsisinin tizerine yerlestirin. Sosisli i¢
malzemeyi hamurun dzerine yayin. Onceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda kurutmadan 20 dakika kadar
pisirin. Firindan alin, kare seklinde dilimleyip hemen servis yapin.

ML® Sosisli Pizza icin tiklayin
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