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SOSISLI TOPKEK

4 adet Banvit Pili¢ Sosis (her biri 3’e kesilmis)
6 corba kasidi zeytinyagi

2 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayriimig)

125 grun

180 ml stt

Ketgap (servis igin)

Zeytinyagini, 12 adetlik muffin tepsisinin bosluklarina paylastirin. Onceden isitiimig 180°C firinda, muffin
kaliplarindaki yag iyice sicak oluncaya kadar, birkag dak. isitin.

Yumurta beyazlarina bir tutam tuz serpin ve orta devirli mikserle, kar gibi kdpuk kdpUk oluncaya kadar, yaklasik
6-7 dak. ¢irpin.

Ayri bir kapta yumurta sarilarini, orta devirli mikserle, krema kivamina gelinceye kadar, yaklagik 5-6 dak. ¢irpin.
Yumurta sarilarina, spatula ile kesme hareketi yaparak, 4 veya 5 seferde ve her seferinde yedirdikten sonra
yumurta beyazlarini ve ayni sekilde unu ekleyip, yedirin.

Tahta spatula ile karistirmaya ara vermeden, yavas yavas situ akitip, yedirin.

Yumurtall malzemeyi hizlica, 1sitilmis yagh muffin kaplarinin 2/3’'G dolduracak sekilde paylastirin ve her birine bir
parca sosis koyun. Kalibi dnceden isitilmis 180°C firina yerlestirin ve lzerleri altin sarisi renk alincaya kadar,
yaklasik 20 - 25 dak. pigirin.

Iinincaya kadar dinlendirin ve arzu ederseniz ket¢ap ile birlikte servis yapin.

-

© lezzetler.com tarif no:163668 « adi:Sosisli Topkek ¢ gonderen:Doctor « indirme tarihi:08.04.2025 - 05:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-topkek-vt115536
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sosisli-topkek-163668.jpg
http://www.tcpdf.org

