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SOSISLI TAVUK

buyuk boy bir adet tavuk
yarim kilo sosis

100 gram dana ambon
100 gram tavuk jambon
100 gram hindi jambon
100 gram bezelye

buyuk boy bir adet patates
buyuk boy bir adet domates
iki adet sivri biber

tuz karabiber

kimyon

salca

sivi yag

buyuk boy tavuk derisi yirtilmadan el ile icerisinde bulunan tum kemikler butlar ve kanat dahil cikarilir.but ve
kanat kemiklerinin yerine buyuk boy sosis konulur.diger malzemelerin tamami kucuk parcalar haline getirilerek
bir kap icerisinde karistirilir.icrisine tuz karabiber kimyon salca ilave edilir.tavugun gerisi cuvaldiz ile dikilerek
kasik yardimi ile harc edilen malzeme tavugun icerisine doldurulur.doldurma islemi bittikten sonra tavugun
girtlak bolumude dikilir ve sivi yag ile yaglanmis tepsiye konulur.tepsinin icerisinde tum deriye sivi yag surulur,
yagin ustune salcali su surulur.180 derecede isitiimis firinda 2 ila 2.5 saat arasinda pisirilir.

servise butlar ve kanatlar kesilerek baslanir.kalan vucut kismi rosto seklinde dilimlenerek servis yapilir.

ML® Sosisli Tavuk Sarma icin tiklayinML® Salamli Tavuk icin tiklayin
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