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SOSISLI TAVUK DOLMASI (FRANSA)

1 adet kii¢ik tavuk

1 su barda@i ezilmis beyaz peynir
8-10 dal maydanoz
Iciigin:

2 adet sosis

6-7 adet mantar

2 dis sarimsak

1 adet sivri biber

Yarim yemek kasigi salca
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Tuz, karabiber

Batln tavugun derisi koparmadan ayrilir. Deriyle et arasina peynir-kiyllmig maydanoz karigimi yerlestirilir.
Tavaya yag konur, ince kiyilmig sarimsak atilir. Ince kiyilmig biber ve dogranmig sosis eklenir. Hemen ardinda
kusbasi dogranmis mantar, tuz, karabiber ve salga katilir. Harli ateste 5 dakika kavrulur, atesten alinir.
Soguyunca peynir yerlestirilmis tavugun igine doldurulur. Mutfak igne-ipligiyle agzi dikilir. Firin pogetinin igine
konur. Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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