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SOSİSLİ TAVUK BUDU DOLMASI

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Tavuk But 4 Adet
Tavuk Sosisi 4 Adet
Krema 4 Çorba Kaşığı
Köri 1 Çorba Kaşığı

Tavuk butlarının kemiklerini dikkatlice çıkarın ve içlerine sosisleri yerleştirin. Butları ince bir sicimle bağlayın.
Butların her birini kare şeklinde kestiğiniz COOK ALÜMİNYUM FOLYO’nun ortasına koyun. Üzerlerine tuz,
karabiber, köri ve 1 çorba kaşığı krema koyun. Paketleri kapatın.
Pişirme Fırında 30 dakika pişirin.
Servis COOK ALÜMİNYUM FOLYO’nun içinde servise sunun.
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