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SOSISLI TAVUK BUDU DOLMASI

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Tavuk But 4 Adet
Tavuk Sosisi 4 Adet
Krema 4 Gorba Kasigi
Kéri 1 Gorba Kasig

Tavuk butlarinin kemiklerini dikkatlice gikarin ve iclerine sosisleri yerlestirin. Butlari ince bir sicimle baglayin.
Butlarin her birini kare seklinde kestiginiz COOK ALUMINYUM FOLYO’nun ortasina koyun. Uzerlerine tuz,
karabiber, kori ve 1 corba kasigr krema koyun. Paketleri kapatin.

Pisirme Firinda 30 dakika pigirin.

Servis COOK ALUMINYUM FOLYO’nun iginde servise sunun.
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