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SOSISLI TART

Malzemeler 5 kisilik:
Tart hamuru icin:

125 gram tereyagi

1 adet yumurtanin sansi
Yarim su bardagi st
Tuz

Karabiber

1 cay kasigi tozseker
3 su bardagi un
Uzeriicin

200 gram krema

3 adet sosis

Yarim demet dereotu
10-15 adet taze sogan
Tuz

Karabiber,

Kekik

Hamur igin, eritip, soguttugunuz tereyaginin tzerine yumurta sarisini, sitd, tozsekeri koyup karigtirin.
Karabiberi, tuzu ve unu ilave edip, tart hamurunu yogurup, buzdolabinda dinlendirin. 30 cm ¢apindaki tart
kalibini yaglayin ve hamuru merdane yardimi ile kaliptan biraz blyilkge agin. Hamurun kenarlarini kalibin kenar
ylksekligi kadar ylkseltin. Hamurun tzerini ¢atalla birkag yerinden delin. Uzerine yagh kagit serin ve baklagil
taneleri serpin. 180 dereceli firinda 35-40 dakika pisirin. Ince kiydidiniz taze sodanlarin bir kisirimi ayirin. Geri
kalan taze soganlari ve ince kiyllmig dereotunu ¢ig kremayla karigtirin. Tuzu, karabiberi ve kekigi ekleyin.
Finndan aldiginiz tart hamurunun Gzerine bu karisimi koyun. Uzerine dilimlenmigs sosisleri ve kalan taze
soganlari dizin. 200 derecede i1sitiimig firnda 20 dakika pigirin. Sogumadan servis yapin.
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