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SOSISLI TART

1 kg. patates

3 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
2 yumurta

5-6 sosis

2 domates

3 sogan

2 sivri biber

2 ¢orba kagigi margarin

1 ¢corba kasigi galeta unu
Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup iri iri dograyalim. Az su ekleyip yumusayincaya kadar haglayalim. Catalla ezerek pure haline
getirelim. Kagar peyniri, ¢irpilmis yumurta, tuz ve karabiber ilave edip karigtiralim. Sosislerin zarlarini soyup ince
ince dilimleyelim. Domatesleri yikayip kabuklarini soyalim ve kiip seklinde dograyalim. Sivri biber ve sodanlari
temizleyip ince ince dograyalim. Margarini tavada eritip soganlari pembelestirelim. Sivri biber ve domatesi
ekleyip koyulasincaya kadar kavuralim. Sosis, tuz ve kara biber ilave edip karigtiralim. 5 dakika sonra atesten
alahim. Dilimli kek kalibini yaglayip galete unu serpelim. Patates puresinin yarisini kaliba alip Gzerine sosisli
karisimi yayalim. Kalan pure ile tGzerini kaplayip 150 derece isitiimis firinda pisirelim. Daha sonra dilimleyerek
servis yapalim.
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