%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
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Hamuru igin:

125 gram margarin

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt
3,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
2 cay kasig tuz

Ustu igin:

5 adet sosis

150 gram taze kasar
2 ¢orba kasiJi salgca
1 adet domates

2 tatl kagigr kekik

4 adet sivri biber

4 adet taze sogan

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani su

SOSISLI TART

Oda sicakhginda yumusatiimig yagi, yumurtayi, yodurdu, unu, kabartma tozu ve tuzu yogurarak, kulak memesi

yumusakliginda bir hamur haline getirin.

Hamuru, yaklagik 26 cm. ¢apinda bir tart kalibina déseyin. Diger yandan incecik dilimlediginiz sosisleri salca ve
bir corba kasigi erimis yag ile birlikte kisik ateste 2-3 dakika ¢evirin. Klicik dogranmis domatesi, biberleri,
soganin yesil kisimlarini, kekigi, tuzu ve bir kahve fincani suyu ilave edip, suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
Pisirirken, rendelenmis kasar peynirinin yarisini ekleyin. Sosisli karisim suyunu gekince tart hamurunun tzerine

doseyin.

Kalan kasari, sosisli tartin Gizerine serpip, 170 derece isitiimis firnda pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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