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SOSISLI TALYATELLE MAKARNASI

5 adet sosis

1 paket talyatelle makarna (serit makarna)
2 adet orta boy domates

4 dis sarmisak

5 adet taze yesil sogan

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 tath kasigi tereyagi

1 cay kasigdi tuz karabiber

Makarnayi 9 dakika kadar haglayip stiziin. Makarnalarin birbirine yapismamasi i¢in 2-3 yemek kasigi zeytinyagi
ekleyip kanistinin. Zeytinyagini kizdirip dilimlenmis sosisleri ekledikten sonra karistirarak kavurmaya basglayin.
Kavrulduktan sonra sosisleri tavadan alin. Simdi de dévilmus sarimsak ve incecik dogranmig yesil sogani ayni
tavaya aktarip 3-4 dakika kadar soteleyin. Uzerine tavla zari dogradiginiz domatesi, karabiber ve tuzu ekleyip
sosu 5 dakika daha pisirin. Bu sosu makarnanin Gizerine ilave edip karistirdiktan sonra sicak servise sunun.
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