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SOSIiSLIi SUTLU CORBA

Malzemeler:

4 adet patates

2 adet sosis

1 blyUk havug

1 adet sogan

1 kase bezelye

2 bardak sit

20 gram tereyag!

3 su bardagi su

3 su bardagi sebze suyu
1 su bardag et suyu
Tuz

Karabiber

Hazirlanisi:

Patatesleri soyup halkalar halinde kesin. Haslayip stzerek bezelyelerle birlikte bir tencerede 3 bardak su
ekleyerek 15 dakika pisirin. Patatesleri ayri bezelyeleri ayri ezin. Kip kiip dogranan sodani bir tencerede
tereyagi ile kavurun. Yine kip kip dogranmis havucu, 1 patatesi, sebze suyunu ekleyip 10 dakika pisirin. StU,
patates ve bezelye puresini, verev kesilmig sosisi, tuzu ve karabiberi ekleyip sosisler pisene kadar ocakta
karistinin. Corba kaselerine alarak sicak servis yapin.
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