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SOSISLI SUCUKLU CITIR BOREK

6 adet yufka

250 gr siviyag

3 ¢corba kasigl yogdurt
6-7 adet sosis

250 gr dilimlenmis sucuk
1 su bardagi galeta unu
1 su bardagi su

Birinci yufka tezgaha serilerek tzerine 2 ¢orba kasigi su gezdirilerek sonra tzerine yag gezdirilir, heryerine
sUrdlur.

Uzerine ikinci yufka konur yine ayni islem uygulanir, yufkalar bitene kadar devam edilir.

Yufkalar 12 parca olacak sekilde kesilir.

Yufkanin genis tarafina dogranmig sosis ve dilimlenmis sucuk konularak kenarlari az i¢e kivrilip sigara gibi
sarilir.

Diger yufkalarida ayni sekilde hazirlanir yaglanmigs tepsiye dizilir.

Yufkalarin tizerine yogurt sirdilir, galeta unuyla her tarafi kaplanir.

Onceden isitilmis firinda 180 derecede 30-35 dk pisgirilir
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