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SOSISLI SPAGETTI

4 kisilik

750 g domates,

1 bas sogan,

1 dis sarimsak,

400 g spagetti,

250 g sosis,

2 yemek kasigi sivi yag,
kirmizi biber,

tuz,

300 ml etsu,

yarim bag maydanoz.

Domateslerin Ustiine kaynar su dékiin, kabuklarini soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Domatesleri findik
blyUkliginde dograyin. Sogani ve sarmisagi soyup ezin. Spagetti'yi haslayin. Sosisleri kizgin yagda bir iki kez
¢evirin ve bagka bir kaba alin. Ayni yagda sodani ve sarmisagi hafif sarartin. Domates, kirmizi biber ve tuz atin.
Etsuyu ilave edin. Sosisleri i¢ine atin ve 3-4 dakika pigirin. Kiyilmig maydanoz serpigtirin. Sosu spagettinin
Ustline dokun ve servis yapin.
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