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SOSISLi KURDAN BOREGiI

Emine Beder

2 adet yufka

3 adet sosis

1 su bardagi sivi yag
1 gazoz kapagi
Kirdan

Her iki yufkayi da ikiye katlayalim. Yarim daire seklim alan yufkalar Gst tGste koyalim.

Gazoz kapagini bastirarak yanyana yuvarlak pargalar ¢ikaralim. Diger yandan sosisleri dilimleyelim.

Her bir kiirdana; 4 yuvarlak parga yufka, yanma dilimlenmis bir sosis ve tekrar 4 yuvarlak parga, yanma
dilimlenmis bir sosis seklinde kirdan dolana dek dizelim. Tavaya yagi alip, kizdirahm. Kirdanlari yaga atip, nar
gibi kizartalim. Delikli kepge Ue yaglanm siizerek yagdan gikaralim. Sosisli bérekleri, kiirdanlari Ge birlikte servis
yapalim.
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