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SOSISLI SEHRIYE PASTASI

1 paket Banvit Jumbo Sosis (ince dogranmisg)
1 paket tel sehriye

100 gr tereyagi (eritilmig)

150 gr mantar (ince dilimlenmig)

100 gr beyaz peynir (ufalanmisg)

1/2 demet maydanoz (ince kiyilmig)

3 adet yumurta (¢irpiimig)

50 ml stt

3 corba kasigi maden suyu

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Sehriyeyi tuzlu bol kaynar suda 5 dak. pisirip stiziin ve soguk sudan gegirin.
Finn kabini bir corba kagigi tereyagi ile yaglayip sehriyenin yarisini yayin.

Sosis, mantar, peynir, maydanoz, tuz ve karabiberi harmanlayip sehriyenin tzerine yayin. Kalan sehriyeyi de

harcin Gzerini kapatacak sekilde yayin ve bastirarak sikilagtirin.

Yumurta, siit, maden suyu ve kalan yagi ¢irpip sehriyenin Gzerine gezdirin ve 10 dak. dinlendirin.

Onceden isitilmig 170°C firinda sehriyeler kizarincaya kadar yaklasik 45-50 dak. pisirin.
Sicak servis yapin.
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