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SOSISLI SEBZELI YUMURTA

8 sosis

1 tath kasigi tereyad

3 corba kasiJi rafine yag

2 orta boy sogan (dilimlenmis)

1 biyUk dolmalik kirmizi biber (¢ekirdekleri ¢ikariimis ve ince dogranmis)
1 blyUk dolmalik yesil biber (¢ekirdekleri ¢ikariimis ve ince dogranmig)
2 blylk domates (kabuklari soyulup, dilimlenmis)

1 tath kasidi kirmizibiber

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

8 yumurta

1 cay kasigi hardal

1 corba kasigi domates salgasi

1/2 su bardagi domates suyu

3 corba kasigi kasar peyniri rendesi

Once, finninizi orta sicakliya (180° C) getirip, 1sitiniz. BlyUk bir tepsiyi, 1 ¢ay kasidi tereyagla yaglayiniz.
KugUk bir tavaya 2 gorba kasigdi rafine yagi koyup, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca, sodan, yesil ve kirmizi
dolmalik biber, domates, kirmizibiber, kekik, tuz ve karabiberi ekleyiniz. Arasira karistirarak 8-10 dakika,
soganlarla biberler pisip, domatesler iyice yumusayincaya kadar kizartiniz. Tavayi atesten alip, karisimi
yagladiginiz tepsiye ddkerek bir kenara birakiniz.

Kalan 1 ¢orba kasigi rafine yadi tavada kizdinniz. Yag kizinca sosisleri koyup 5 dakika, iyice kizarana kadar
pisiriniz. Tavayi atesten alip, sosisleri tepsideki sebzelerin Ustlne aralikli olarak yerlestiriniz. Her bosluga bir
yumurta kiriniz. Kiigtik bir kasede hardal ve domates salgasini karistiriniz. Domates suyunu ekleyip, karigimi
tepsiye gezdirerek bosaltiniz. Ustline kasar peyniri rendesini serpiniz. Tepsiyi firinin orta katinda 20-30 dakika,
yumurtalarla sosisler iyice pisene kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan alip, yemeginizi servis ediniz.
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