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SOSISLI SEBZE SALATASI

4 kisilik

Yarim patlican

Yarim kabak

1 adet kii¢iik domates

1 adet biber

200 gram dogranmis sosis
Yarim kahve fincani elma sirkesi
Bir tutam kekik

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

1 dis sarimsak

Kizartmak igin:

Siviyag

Patlicanlarin kabuklarini soyup, zar seklinde dograyin. Kizgin yagda kizartin. Ayri bir tencereye zeytinyagini alip,
incecik dogranmis sogan ve sarimsagi kavurun. Arkasindan zar seklinde dogranmig kabak ve biberi ekleyin. 3-4
dakika sote ettikten sonra ince dogranmis domates ve kekigi koyun. Kenara alip, sogutun. Daha sonra igine
elma sirkesi ve dnceden kavurdugunuz sosisleri ilave edin.
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