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SOSISLI SARMA BOREK

Malzeme:

1 paket parmak sosis
6 adet milféy hamuru
1 tath kasigi kekik

1 tath kagigi salga
Uzeri icin :

1 yumurtanin sarisi
¢corekotu

Salca ve kekigi bir kasede karistirin. Milfdy hamurlarini tezgahin Gzerine yayin. Fir¢a yardimiyla kekikli salgadan
tzerlerine siirin. Her milféy hamurunu ikiye bélln. Her bir hamura birer adet parmak sosis yerlestirip rulo
seklinde sarin. Hamurlari yagh kagit serili firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriin, istege gére
susam veya ¢orekotu serpin. Onceden isitilmig 200 dereceye ayarli firinda Uzerleri iyice kizarincaya kadar
pisirin. Sicak servis yapin.
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