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SOSISLi SANDVIC

6 adet sosis

10 ml. siviyag

3 adet kuru sogan

6 adet sanddvic ekmegi
185 gr. kasar peyniri (rendelenmig)
Sos igin:

125 ml. domates sosu
30 gr. esmer seker

1 cay kasigi hardal

1 cay kasigi sirke

1 dis sarimsak

Genis bir tencereye sosisleri yerlestirin. Ustlinli 6rtecek kadar su ile doldurun. Orta ateste sosisler yumusayana
kadar pisirin. Soganlari soyup kip dograyin. Tavaya siviyagi koyun. Dogradiginiz soganlari pembelesinceye
kadar yagda kavurun. Haglanan sosisleri soganlarla birlikte tavada 1-2 dakika ¢evirin. ikiye kesilmis sandévig
ekmeklerinin igine soganlari ve sosisleri yerlestirin. Sosu hazirlamak igin belirtilen biitiin malzemeleri bir kapta
karistirin. Sosislerin tzerine sosu ve rendelenmis peynirleri ekleyerek sanddvigleri servis yapin.
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