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SOSISLi SANDVIC
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1 su bardagi ilik su

1 su bardag st

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 yemek kagigi toz seker

1 paket (10 gram) instant maya
Yaklasik 5 su bardagi un

Ik su bir kaba alinir. igine toz seker eklenerek karistirilir.

Uzerine instant maya serpilir ve mayanin kabarmasi beklenir.

Mayalanan suya sivi yag, tuz ve sit eklenir.

Yavasca un ekleyerek karistirmaya baglanir. Ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar un
eklemeye devam edilir.

Hamur yogurarak sekillendirilir ve Gzeri 6rtllip mayalanmaya birakilir. Kabarip iki katina ¢gikana kadar beklenir.
Mayalanan hamur un serpilmig bir tezgahta sekillendirilir.

Hamur yagli kagit serili bir tepsiye yerlegtirillir.

Uzeri kapatilip tekrar mayalanmaya birakilir. Bu sirecte firin 180 dereceye isitilir.

Hamur kabardiginda Gzerine hafifge un serpistirilir.

Onceden isitilmis firinda Gzeri iyice kizarana kadar pisirin.

Finndan ¢ikan ekmek sogumaya birakilir.

Sosisler kézde ya da tavada gevirerek pisirilebilir.

Sosislerin Uzerine ¢apraz sekilde hafif gizikler atmak, pisirme sirasinda daha giizel bir gériinim ve lezzet elde
etmenize yardimci olacaktir.

Ketcap, mayonez, hardal gibi soslar isteginize gdére rendelenmis peynir, kornison tursu veya kdzlenmis biber
gibi garnitirler de eklenebilir.

Ardindan isinmis ekmeklerin igine sosis yerlestirilir.

Not: Sosisler fazla pisiriimemeli. Asiri pismis sosisler kuruyabilir. Taze malzemeler kullanmaya 6zen
gbsterilmeli, bdylece sosisli daha taze ve lezzetli olacaktir.
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