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SOSISLi SANDVIC

2 adet sandvi¢ ekmegi

2 adet sosis

4 dal maydanoz

1 dis sarimsak

1 adet domates

2 yemek kasigi hardal
Geyrek cay kasigi tuz

1 yemek kasigi aycicegdi yagdi
2 adet salatalik turgusu

1 adet kirmizi sogan

2 yemek kasi§i ketcap

1 yemek kagigi mayonez

1 tath kasidi domates salgasi
Yarim su bardadindan biraz fazla sicak su

Sosislerin zarlarini alin. Bir bigak yardimiyla Gzerlerini gizin.

Aycicedi yagini genis bir sos tenceresinde kizdirin. Domates salcasini tavaya ekleyip kisa bir stire kavurun.
Sicak su ve tuzu da tavaya ilave edip glizelce karigtirin. Salgall sos karigiminiz hazir.

Sosisleri, salgali sos karisimina atip kisik ateste 10 dakika kadar pisirin.

Salatalik tursularini minik kiipler halinde kesin. Sarimsagi soyup rendeleyin.

Rendelenmis sarimsak ve dogranmis salatalik tursularini ki¢Uk bir kaba alin. Mayonez ilave edip glzelce
karistirin.

Servisinde kullanmak (izere domates ve kirmizi sogani kiigiik kiipler halinde dograyin.

Ayikladidiniz maydanoz yapraklarini yikayip ince ince Kiyin.

Sandvig ekmeklerini ortadan ikiye kesip tost makinesinde veya bir tavada isitin.

Salgall suda pisen sosisleri sandvi¢ ekmeklerinin igine yerlestirin.

Hazirladiginiz mayonezli sos, sogan ve domates kupleri, hardal, ketcap ve kiyllmigs maydanozlar da sandvic
ekmeginin i¢ine ilave edin. Dilerseniz domates ve sodan kuplerini servis tabagini stslerken de kullanabilirsiniz.
Sosisli sandvigleriniz hazir. Hemen servis edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:144995 « adi:Sosisli Sandvi¢ « génderen:tarifler « indirme tarihi:04.04.2025 - 18:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-sandvic-vt6479
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/sosisli-sandvic-144995.jpg
http://www.tcpdf.org

