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SOSISLi SANDVIC

6 adet uzun sosis

Sosu igin:

3 corba kasig domates salcasi
1 corba kasigi seker

2 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Karabiber, kekik

Tuz

5 su bardagi su

6 adet uzun sandvig ekmegi
4 corba kasig hardal

Oncelikle sosislerin tizerine bigakla cizikler atin. Tencerede tuzlu suda 5 dakika kaynatin. Diger bir tencerede
tereyagini, salgayi unu ve suyu koyup karistirip kaynatin. Igine baharatlari ekleyin. Sosisleri de bu sosun igine
ekleyip 25 dakika kadar kaynamaya birakin. Daha sonra sandvig ekmeklerinin i¢ine sosuyla koyup Uzerine
hardal siiztp ikram edin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.10.2022
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