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SOSISLI SANDAL PizzA

25 gr margarin

5 su baradgi un

1 cay bardagi yogurt
2 adet yumurta aki

1 su bardagi ik sit

1 yemek kasigi kuru maya
1 tath kasigi tuz, seker
25 gr sosis

4 adet sivri biber

2 adet domates presi
5 gr kekik

Sute mayayi ilave edip eritin. 10 dakika bekletin. Unu derin bir kaba alin. Toz seker ve tuzu ilave edip karistirin.
Unun ortasini havuz seklinde agip mayali sit, yodurt, oda i1sisinda yumusatiimis yag ve yumurta aklarini ilave
edip yumusak kivaml bir hamur yogurun. llik bir ortamda mayalanmasi igin 45 dakika bekletin. Sosisleri ve
biberleri dograyin. Yagi tavaya aktarin. Biberleri ve sosisleri tavaya alip 2-3 dakika soteleyin. Domates puresini
de ekleyip birlikte pisirin. Sos suyunu gekince arzu ettiginiz baharatlari (kekik, tuz, karabiber) ilave edip ocaktan
alin. Sogumaya birakin. Hamurdan cevizden biraz daha kiiglik bezeler koparin. Elinizle sandal sekli verin.
Ortalarina birer kasik i¢ hargtan paylastirin. Yaglanmis veya yagdh kagit serilmis tepsiye yerlestirin. Kenarlarina
yumurta sarisi siriin. Mayalanmasi igin 20 dakika bekletip 160 derece firinda pisirin. Sicak servis yapin.
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