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SOSISLI SANDAL

Malzeme

- 200 g Sana Créme Bonjour
- 2 ad yumurta

- 1 kahve fincani yogurt

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasig tuz

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Aldig1 kadar un

- Harci:

- 5 adet sosis

- 1 su bardagi rende kasar

- 1 tath kasigi kekik

Hazirlanisi

1. 1 adet yumurtanin sari ve beyazini ayri kaplara ayirin. Kasar peyniri rendeleyin. Sosisleri uzunlamasina 4
parcaya kesip, daha sonra istediginiz boyda kiigUk pargalara bolin.

2. Bir k&senin igine unu, tuzu, kabartma tozunu ve oda sicakliginda yumusattiginiz Sana Créme Bonjour ilave
edip, iyice yogurun.

3. Daha sonra harcin i¢ine késenin igine kirdiginiz yumurtayi, yumurta beyazini, yogurdu, kirmizi pul biberi ilave
edip, yogdurun.

4. Hamur kivamina gelince (ele yepismayacak) hafif¢ce unladiginiz tezgahta yodurup, hamura oval bir sekil verin.
5. Unlanmis merdane ile hamuru agin. Hamurun ovak seklini bozmamaya ¢aligin. Agilmis hamurun Gzerine
keskin bir bigak yardimiyla uzunlamasina seritler ¢izin.

6. Kesilen seritlerin i¢ine sosisleri batirip, batlin hamura sosisleri batirin.

7. Sosislerin Gzerine kekigin yarisini serpin. Kekigin Uzerine rendelenmis kasar ile kaplayi, kalan kekigi Gzerine
serpin.

8. Hamurun kenarlarina ayirdiginiz yumurta sarisini srdin. )

9. Sosisli Sandali, dnceden 185 derecede isittiginiz firinda 25730 dak. Uzeri kizarana kadar pisirip, sicak olarak
servis edin.
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