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SOSISLI SALAMLI YUMURTA

Malzemesi:

4 adet sosis

4 dilim salam

2 adet yumurta

Zeytanyagi

Uzerine strmek icin biraz tereyagi

Hazirlanisi:

Sosisleri bol suda haglayin. Sonra sudan ¢ikararak suyunu siiziin ve sogutun. Her salam dilimini bir sosisin
Uzerine sarin. Uzerine tereya@i surerek, sicak firinda bir kag dakika tutun. Bu arada yumurtalari yagda pisirin.
Firindan ¢ikardiginiz salamli sosislerin Gzerine yumurtalari yerlestirin ve tuz ve karabiber ile tadlandirdiktan
sonra hemen servis yapin.

Not: Yumurtalan yagda pisirip, salamlarin Gzerine yerlegtirdikten sonra, tavada kalan yagd yumurtalarin Gzerine
doéklp, tuz ve kirmizi biber de ekerek, yumurtalar tadlandirabilirsiniz.
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