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SOSISLI RULOLAR

3 su bardagi un

10 g kuru maya

1 cay kasig! tozseker

1 su bardag ik sit

1 cay bardagi siviyag

Tuz

iGi icin;

9 adet AYTAC [2] DANA KOKTEYL SOSIS
1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
Uzeri igin;

1 adet yumurtanin sarisi

Gorekotu

1 Derin bir kasede un, kuru maya, tozgeker ve tuzu karlgtmn

2 Ortasini havuz seklinde agin ve igine 1lik stQ, siviyagi ekleyin, yogurun.

3 Uzerini nemli bir bezle érterek 15 dakika mayalanmaya birakin.

4 Hamurdan mandalina blyuklugunde parcalar koparin.

5 Her bir pargayi 4 parmak genisliginde ve 30 cm uzunlugunda agin.

6 Kenarlari diiz olacak gekilde kesin. iglerine rendelenmis kagar peyniri serpin.

7 Her bir hamura 1 adet AYTAG [2] DANA KOKTEYL SOSIS [Z]i verev olacak sekilde yerlestirip sarin.
8 Hazirladiginiz AYTAG [2] DANA KOKTEYL SOSIS [liileri firin tepsisine dizin ve 15 dakika bekletin.
9 Uzerlerine yumurta sarisi siiriip, ¢érekotu serpin.

10 Onceden i1sitilmis 180 derece firnda 25-30 dakika pisirin.
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