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SOSISLI POGACA

Cemile Oksar

1 su barda@ sicak st

1 su bardagi maden suyu
1 su bardagi siviyag

1 paket yas maya

2 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigdi tuz
Aldig1 kadar un

1 yumurta sarisi

Susam

Corekotu

250 gram sosis

Mayay! sicak siitle eritin. Uzerine toz seker ddkiip karistirin.10 dakika képiirene kadar bekletin. Hamur igin
gerekli malzemeleri ekleyip karistirin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene kadar un ekleyip
yogurun. Hamurun mayalanmasi igin sicak bir yerde tizerine nemli bez Orterek 1 saat mayalandirin.

Hamurdan parcalar koparip €linizle yuvarlayin, avcunuzun iginde bastirarak agin. Igine halka halka dogradiginiz
sosileri koyup kenarlarini sikica kapatin ve daha sonra yuvarlak sekil veriniz. Hazirladiginiz pogagalari
yaglanmig firin tepsisine dizin. Pogagalar tepside 10 dakika daha mayalandirin. Uzerlerine yumurta sarisi stirtip,
¢orekotu serpin. Onceden isitilmig 200 derece firinda (zeri kizarana kadar pisirin.
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