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SOSISLI POGACA

10 tane soyulmus sosis

Un

Yarim bardak stt

Yarim bardak yogurt

Yarim bardak tereyagd
Yarim bardak misirdzi yagi
Bir paket kabartma tozu

Bir yumurta sarisi

Tuz

Hashas tohumu

Sat, yogurt, misirézl yagdy, tereyag, tuz ve kabartma tozu karistirilir, kulak memesi kivamina gelene dek un
eklenerek yogurulur. Buzdolabinda yarim saat dinlendirilir. Bu hamurdan yumruk blydkliginde pargalar
koparilip elde uzunlamasina agilir. Sosis, bitlin olarak bu agilan hamurun i¢ine konur, gevresi iyice sarilarak
kapatilip, birlesme yeri alta gelecek sekilde yaglanmis firin tepsisine konur. Her bir sosis ayni sekilde hamurla
sarilip tepsiye yerlestirildikten sonra Gzerlerine yumurta sarisi strdllr, gaprazlamasina hashas tohumlari ile sis
yapilir, dnceden isitiimig mini firnda 170 derecede 20-25 dakika pigirilir.

ML® Sosisli Corek icin tiklayin
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