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SOSISLI PizzA

15 gr taze (yas) maya

1 kahve kasi§i seker

1/2 su bardagi + 1 ¢orba kasigi ik su

250 gr (2 su bardag) un

1 tath kasidi tuz

2 tath kasig zeytinyagi

Harci:

400 gr domates (kabuklar soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak kabaca dogranmis)
1 cay kasigi kuru feslegen (istenirse)

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

175 gr dil peyniri (ince ince ayriimig)

125 gr sosis (dilimlenmig)

6 siyah zeytin (her biri ortasindan ikiye bolinUp, ¢ekirdekleri gikariimis)
1 tath kasidi zeytinyag

Mayayi kii¢Uk bir kasede ufalayip, sekeri ve 1 ¢orba kasigi suyu katarak, krema kivamina getiriniz. Kaseyi sicak
ve cereyansiz bir yerde 15-20 dakika, maya kabarip kdpuk képlk olana kadar birakiniz.

Un ve tuzu isitilmig bir kaseye eleyip, ortasini gukurlagtirarak, mayayi ve kalan 1/2 su bardagi ilik suyu akitiniz.
Spatulayla ya da parmaklarinizla maya ve suyu una yedirip, hamur kasenin yanlarindan ayrilana kadar
karistiriniz.

Hamuru hafifce unlanmig tezgaha ¢ikarip 10 dakika (yapisirsa tezgahi biraz daha unlayarak), esnek ve
purtiksiz olana kadar yogurunuz.

BuyUk kaseyi ¢alkalayip iyice kurulayarak, 1 tath kasidi zeytinyagla yaglayiniz. Hamuru top yapip kaseye
koyarak, Ustline biraz un serptikten sonra, nemli bir bezle értiinlz. Hamuru, sicak ve cereyansiz bir yerde 1
saat, kabarip hacmi yaklagik 2 kat olana kadar bekletiniz.

Once firninizi yiksek sicakliga (230° C) getirip, isitiniz.

1 tath kasidi zeytinyagla biyUk bir tepsiyi yaglayarak, bir kenara birakiniz.

Kabarmig hamuru unlanmis tezgaha ¢ikarip, 3 dakika yogurunuz. Hamuru ikiye kesip, hafifce unlanmig
merdaneyle her parcayi 0,5 cm kalinhdinda aciniz. Hamurlari genis aralikla yagladiginiz tepsiye koyunuz.
Dogranmis domateslerle hamurlari iyice kaplayip, feslegen (istenirse) tuz ve biberi esit olarak hamurlarin Usttine
serpiniz. Dil peynirlerini Gstlerine dizip, sosis ve zeytinleri esit olarak déseyiniz.

Her pizza harcini, kalan 1 tath kasigi zeytinyagla sulandiriniz.

Pizzalari finnin orta katinda 15-20 dakika, hamur pisip peynir eriyene kadar pisiriniz.

Pizzalari firndan ¢ikarip, isitilmig bir servis tabagdina aktararak, servis ediniz.
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