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SOSISLI PizzA

1 su bardagi st

4 yemek kagigi margarin

1 tatli kasigi tuz

1 klicUk yas maya

5 su bardagi un

Yarim su bardagi ilik su

2 adet yesil biber

2 adet domates

1 buguk su bardagi konserve misir
1 kase dogranmis mantar

2 yemek kasigi salgca

2 yemek kasigi ketcap

2 yemek kasigi siviyag

10 adet yesil zeytin

2 adet kirmizi biber

1 2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 kase dogranmig sosis

Once mayayi ilik suda eritin ve unun ortasini agin, sttt ve margarini tuzu mayali suyu ekleyin, hamuru yodurun,
daha sonra malzemeleri ince ince kiyin ve hamuru 3 cm kalinliginda acin, Gzerine salga ve ketcabi ve sivi yagini
bir kapta karistirarak agilan hamura surin, sotelenen tim malzemeye tuzunu da ekleyin ve hamurun Uzerine
yayin, 20 dakka kadar 175 dereceli firinda pisirin, en son kalan 5 dakkada ise kasar rendesi peynirini ustiine
setpin ve yine firina striin, peynirler eriyince ¢ikarin ve ilik servis yapin.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 16.05.2020
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