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SOSISLI PILAV

5 adet sosis

1 su bardagi yasmin pirinci

1 corba kasigi margarin

Yarim su barda@ ayiklanmig kustzimu
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber

Tuz

Pirinci iyice yikayin ve stizgecte bekletin. Sosisleri ince ince dograyarak tavada kizartin. Pilav tenceresine
margarin, kimyon, karabiber, Gzim ve tuzu koyup, pirinci ekleyin. Orta ateste kavurun. 2 su bardagi kaynar
suyu pirincin Uzerine ekleyin ve bir- iki tasim kaynatip demlenmeye birakin. 2-3 dakika sonra, kizarmig sosis
halkalarini pilavin Gzerine serpistirin ve piring yumusayana kadar demlemeye devam edin. Sicak olarak servis
yapin.
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