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SOSISLI PILAV

1.5 ¢orba kasigi margarin
2 su bardagi piring

3 su bardagi su

Tuz

2 adet domates

Kekik

300 gr. sosis

Karabiber

2 adet biber

1 tath kasigi seker

Margarini tencereye alip, eritin. Pirinci yikayip, yagda iki dakika kavurun. Suyu ekleyin. Tuzunu ayarlayin.
Piringler suyunu ¢ekene kadar pisirin ve ocaktan alin. Soyulmus domatesleri, sosisleri ve biberleri halka halka
dograyin. Tencereye alip pisirin. Uzerine seker, tuz, karabiber ve kekidi serpin, bes dakika daha pisirin. Tim
malzemeyi pilavin Uzerine yayip servis yapin.
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