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SOSISLI PILAV

2 su bardagi piring

3 ince dilimlenmis sosis
2 sogan

1 domates

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi dolmalik fistik
1 cay bardagi kus Gzimi
1 corba kasig! yenibahar
1 tath kasigi karabiber

3 su bardagi su

Tuz

Pirinci yikayip stizin. Kug UzUmind yumusamasi i¢in suda bekletin. Soganlari ince ince dograyin. Domatesi
rendeleyin.

Siviyagdi tencerede isitip soganlari pembelestirin. Pirinci ekleyip 2-3 dakika kavurun. Dolmalik fistigi ekleyip
karistinn. KustizimUn( stizip pirince ekleyin ve 2-3 dakika daha kavurun. Domates, ince sosis dilimleri, tuz,
karabiber ve yenibahari ekleyip karistirin. 3 su bardagi soguk suyu ilave edip kapagi kapali olarak kaynamaya
birakin. Kaynamaya baslayinca atesi kisip 10 dakika pisirin. 5-6 dakika demlendirdikten sonra sicak olarak
servis yapin.
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