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SOSISLI PILAV

3 bardak haglanmig piring
5 adet sosis

100 gr mantar

1 blyUk havug

2-3 tane yesil sogan

4 yumurta

1 corba kasigi margarin
1 cay bardagi sit

100 gr. otlu peynir

Tuz

Karabiber

Sosisleri ince ince dilimleyerek 1 kasik margarin ilave ettiginiz tavada kizarana kadar pisirin. Suyunu ¢ekince
dilimlenmis mantari, havucu ve sogani ekleyip 2 dakika daha pisirin. Bagka bir kapta sitl, yumurtayi, tuzu ve
karabiberi iyice karistirin ve tavaya ilave edin. 2 dakika daha pisirin. Ustline pirinci ve peyniri de ilave ettikten
sonra 5 dakika kisik ateste pigirin ve sicak olarak servis edin.
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