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SOSISLI PILAV

Malzemeler:

2 sosis

1 su bardag@ pilavlik piring
1 fincan tereyagi

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 bas sogan

2 adet domates

2 adet yesil biber (aci olmayan)
1 cay kasigi toz seker
Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Sosisleri birer santim eninde dilimleyin. Tereyadinda kavurun. Kavurmaya dogranmis bir bas sodani ilave edin.
Soganlar seffaflagsmaya baslayinca sivri biberleri ve bilahare iri dogranmis domatesleri ve sosisleri ilave edin.
Kapagini kapatip bir stire domatesler eriyinceye ve sosisler piginceye kadar pisirin. Tuzunu ve biberini ekip
pirinci icine dokin. Zeytinyagini ve sekeri ilave edip karistirin. Ustlini értecek kadar su ddkip énce kuvvetli,
sonra hafif ateste pirin¢ suyunu ¢cekene kadar, yaklasik 10 ila 15 dk. pisirin. Bu slre sonunda bir kere
harmanlayip Ustind kalin bir pegeteyle 6rtiip demlendirin. Sicak servis yapin.
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