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SOSISLI PILAV

Gerekli malzeme 4 kisilik
250 gr baldo piring

1 sogan,

1 salcalik biber

3 ¢corba kasiJi siviyag
200 gr tavuk eti

100 gr soyulmus sosis

2 domates

2.5 su bardag@i tavuk suyu
1-2 dal yesil sogan

3-4 dal maydanoz

Tuz,

Karabiber

Sogani ince ince kiyin. Biberin ¢ekirdeklerini temizleyip dograyin. Tavuk etini haglayip ki¢Uk kugbasi dograyin.
Sosisleri ince dilimleyin. Domateslerin kabuklarini soyup dograyin. Siviyag pilav tenceresinde kizdirin. Sogan ve
biberi ekleyip yumusayana kadar birkag¢ dakika kavurun. Yikanmis pirinci ekleyip 3-4 dakika karigtirarak
kavurmaya devam edin. Tavuk suyu, tuz ve karabiber ekleyip kaynamaya birakin. Tavuk pargalari, sosis,
domates ve ince Kiyllmig yesil sogani ekleyip karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip pilav suyunu ¢ekene kadar
kisik ateste pisirin. Ince kiyilmis maydanozla susleyip sicak olarak servis yapin.

ML® Pastirmal Pilav icin tiklayin
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