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SOSİSLİ PİLAV

450 gr. baldo pirinci (2 su bardağı)
4 adet uzun sosis
150 gr. tereyağı (10 çorba kaşığı)
200 gr. soğan (ince kıyılmış), (2 orta boy)
Tuz
1 lt. su (4 su bardağı)
45 ml. zeytinyağı (3 çorba kaşığı)

Pirinci ayıklayın. Soğuk su ile üç su yıkayıp bulanık, nişastalı suyunu dökün. Yıkama suyu berraklaşınca pirinci
bir süzgece çıkarıp süzdürün.
Sosisleri dilimleyin. Tereyağını tencerede kızdırın. Yağ kızınca soğanları içinde pembeleşinceye kadar kavurun.
Pirinçleri ve tuzu da katarak biraz daha kavurup, suyun 2 su bardağını ekleyin.
Pirinçler suyu çekip, göz göz oluncaya kadar (fakat diri bırakarak) pişirin.
Başka bir tenceye sosisleri koyun. Üzerlerine kalan suyu ve zeytinyağını döküp, yarı pişmiş pirinçleri boşaltın.
Bir taşım kaynatıp, üzerine bir tabak ve tencerenin kapağını kapatın.
Kısık ateşe oturtarak 10 dakika pişirip ateşten alın. Ilınınca pilavı kenarlı bir tepsiye ters çevirerek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:160827 • adı:Sosisli Pilav • gönderen:Domates Perisi • indirme tarihi:22.05.2024 - 05:20

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sosisli-pilav-vt2546
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sosisli-pilav-160827.jpg
http://www.tcpdf.org

