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SOSISLI PILAV

450 gr. baldo pirinci (2 su bardagi)

4 adet uzun sosis

150 gr. tereyadi (10 ¢orba kasid)

200 gr. sodan (ince kiylimig), (2 orta boy)
Tuz

1 It. su (4 su bardag)

45 ml. zeytinyadi (3 corba kasigi)

Pirinci ayiklayin. Soguk su ile Gi¢ su yikayip bulanik, nisastali suyunu dékin. Yikama suyu berraklasinca pirinci
bir sizgece ¢ikarip stizdrin.

Sosisleri dilimleyin. Tereyagdini tencerede kizdirin. Yag kizinca sodanlari iginde pembelesinceye kadar kavurun.
Piringleri ve tuzu da katarak biraz daha kavurup, suyun 2 su bardagini ekleyin.

Pirincler suyu gekip, g6z gz oluncaya kadar (fakat diri birakarak) pisirin.

Bagka bir tenceye sosisleri koyun. Uzerlerine kalan suyu ve zeytinyadini dokup, yari pismis piringleri bosaltin.
Bir tagim kaynatip, Uzerine bir tabak ve tencerenin kapagini kapatin.

Kisik atese oturtarak 10 dakika pisirip atesten alin. lininca pilavi kenarli bir tepsiye ters gevirerek servis yapin.
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