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SOSISLI PILAV

5 adet sosis

2 su bardagi piring

1 orta boy sogan

1 corba kasigi fistik

1 cay badag siviyag

1 corba kasigi kus Gzima
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker

1/2 cay kasigi targin

1/2 cay kasigi yenibahar

ince kiyllmis sogdan, tuz, fistik ve yagi bir tencereye koyunuz.

Kapagini drterek hafif hararetli 1sida bes dakika pisiriniz.

4 su bardag sicak su ilave ediniz.

Su kaynayinca dilimlenmis sosisleri, piring, Gzim, seker, tar¢in ve yenibahari katiniz.
Orta hararetli 1sida 5 dakika ve daha sonra isisini azaltarak yarim saat pisiriniz.
10-15 dakika demlendirip karigtirarak servis tabagina bosaltiniz.
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