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SOSISLI PIDE

Malzeme

- 16 adet milféy hamuru

- Uzeri igin yumurta sarisi

- Harci Igin:

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 6 adet sosis

- 2 adet carliston biberi

- 4 adet taze sogan

- 1 tath kasigi kekik

- 3 dis sarimsak

- 1 su bardagi rende kasar peyniri
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Sosisleri halka halka dograyin.

Garliston biberlerin tohumlarini ¢ikarip, ¢ok ince kiyin.

Sarimsaklari, taze soganlari ve maydanozlar ayiklayip, kiyin.

Tencerede Sana Créme Bonjour'u kizdirip, igine halka halka dogranmis sosisleri, ¢arliston biberleri ve
sarimsaklari ilave edip, kavurun.

Daha sonra harca kiyllmis taze soganlari, tuz ve karabiberi ve kekigi ilave edip, bir tagim kavurun.

Pisen harca, rendelenmig peyniri ilave edip, karistirdiktan sonra sogumasi igin yayvan bir tabaga alin.
Milfdyleri buzluktan ¢ikarip, tezgahin tzerine dizin bir kdse veya bardakla yuvarlak olarak kesin.(Arzuya gore
hamuru kare olarak da kullanabilirsiniz.)

8 adet hamurun kenarlarina su sirlp, orta kismina sogumus hargtan koyun.

Kalan 8 adet halka hamuru hargli hamurlarin Gzerine kapatin.

Keskin bir bigcak ile hamurlarin Gzerlerini arti biciminde kesin.

Sosisli pideleri Sivi Sana sUrdiginiz tepsiye dizip, Uzerlerine bir firga yardimi ile yumurta sarisi sirin.
Sosisli pideleri dnceden 200 derece de isitiimis firnda 15-20 dakika Uzerleri kizarana kadar pisirip, sicak olarak
servis edin.
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