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SOSISLI PIDE

2 su bardagi ik su

1 paket instant maya
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJi siviyag
Yeteri kadar un

Harci igin:

4 adet sosis

2 adet domates
Yarim ¢orba kasigi salca
3 ¢corba kasiJ! siviyag
Tuz, karabiber

Ik su seker ve maya ile karistirilir. Uzerine tuz, yag ve orta sert kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.
Hamur 1 saat dinlendirilir. Bu arada harg hazirlanir. Salga yagla kisa sire kavrulduktan sonra soyulmus,
dogranmis domates katilir. Hemen ardindan tekerlek seklinde dogranmig sosisler atilir. Tuz ve karabiber eklenir,
1 su bardagi su konur, 15 dakika pisirilir. Hamur 4 esit pargaya bélinir. Oval sekilde ve tepsinin boyunda agllir.
Uzerlerine i¢ paylastirilir. Kenarlari yukari dogru katlanir, uglari siktirilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda
hamur kismi kizarana kadar pisirilir.
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