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SOSISLI PEYNIRLI EKMEK

8 adet kokteyl sosis (uzunlamasina ikiye bélinmus)
4 dilim tost ekmegi

4 corba kasigi krem peynir

2 corba kasiJi ketcap

1 tath kasigi kekik

4 adet zeytin (cekirdekleri ¢ikariimig, ikiye bélinmas)
Misir

Peynir, kekik ve ketcabi ¢atalla karistirin, ekmek dilimlerinin Gzerine strin. Dilimleri Gggen seklinde kesip,
yaglanmig firin kabina dizin. Her bir Giggen ekmek diliminin Gzerine iki adet yarim sosis yerlestirip, zeytin ve
misirla sisleyin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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