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SOSISLI PATATES

800 gr. patates

yarim demet yesil sogan
30 ml. zeytinyagi

2 dis sarimsak

40 gr. salca

1,5 litre su

350 gr. sosis

1 kutu kslanmig fasulye
1 kg domates

tuz biber

Patatesleri soyup uzunlamasina dilimleyin. Soganlar temizleyip ac¢ik yesil kisimlarini halka halka dograyin.
BuyUk bir kapta zeytinyagini kizdiri, sodanlar seffaflasana kadar kavurun. Ezilmis sarimsagi, salgayi patatesi
ekleyin beraber kavurun. Suyu ilave edin, Uzeri kapall olarak 20 dakika pigirin. Sosisleri uzunlamasina dograyin.
Fasulyeleri soguk sudan gecirip stiziin. Domatesi iri dograyin hepsini tencereye ilave edip 5 dakika daha pisirin
en son tuz ve karabiberi katin.
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