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SOSISLI PATATES

1 kg. patates

5 adet sosis

2 adet eksi elma

2 corba kagiJi tozseker
4 corba kasigi tereyagi

2 ¢orba kasigi elma sirkesi
1 corba kasigi hardal

2 dilim bayat tost ekmegi
1 adet turp

1 demet maydanoz

Tuz

Karabiber

Tozsekeri eritip, tereyagin yarisini ilave edin. Dilimlenmig elmalari ekleyip, karamelize edin. Sirke ve hardali
elmalarin Gzerine dékin, ocadi kapatin. Ekmekleri robotta ¢ekin, bir kasik tereyagdiyla karistirin. Kalan
tereyaginda haglanip dilimlenmis patates ve sosisleri soteleyin. Turpu da koyup, ¢evirin. Karigimi tepsiye yayin.
Elma dilimlerini Gzerine koyun, en Uste de ekmek kirintilarini yayin. 180 derece firinda 20 dakika pigirin.
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